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Introduction

L'’objet de ce mémoire est de regrouper diverses informations
concernant la disposition et les modes de construction des
exploitations agricoles provencales qui prospérérent du premier au

troisiéme siécle de notre ére!

L'etude des exploitations agricoles doit adopter une approche
esgentiellement archeologique. On connaft les traités agronomiques
des anciens (Caton, Varron, Columelle, Pline 1'Ancien et
Palladiusi. mais peut-on se permettre d’'appliquer a la Provence des
indications et des conseils prodigués & l’intention des
agriculteurs italiensg? Le eclimat, la géomorphologie, des
techniques de production différentes et les influences locales sont
autant d'eléments susceptibles de modifier la perception que les

anciens se faisaient de l’exploitation rurale.

Nous devons également tenir compte de 1'écart chronologique
enire ces traités et les fermes provencales. Caton a écrit le sien
au'EquL debut du second siécle avant J.-C. alors que celui de

Palladius date du cinquiéme siécle aprés, ce qui représente un

* Tout au long de cette étude, les datations données devront
€tre considérées comme étant aprés J.-C., sauf lorsque spécifié.
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écart de plus de 600 ans-. Varron, Columelle et Pline sont les
références idéales pour cette étude car 1’époque pendant laquelle
ils écrivirent leurs traités (troisieéme 1/4 du premier siécle avant
au troisieme 1/4 du premier siécle apres J.-C.} chevauche 1la

période chronologique des établissements ruraux de Provence.

De facon générale, les anciens voient 1'exploitation agricole
localisée en un endroit. modérément élevé’ a 1’écart des zones
marécageusesé et sur un site bien irriguéa La proximité d’une
riviére navizgable ocu d'une route coﬁmerciale est recommandéet. Ces
caracté}es se retirouvent aisément en Provence. La question
principale resie de savoir si 1%on peut associer plus intimement

les autres préceptes des anciens au donné archéologique provencal.

La Frovence.” au cours des années, fit- l1'objet de nombreuses

fouilles archéologiques. Celles-ci furent surtout concentrées dans

"
-

ici se pose la délicate question de l'utilisation des écrits
de Palladius. Dans quelle mesure peut-on intégrer des préceptes
du Ve siécle dans une étude couvrant le Izr au IITe? Il est
évident que nombre de ses préceptes prennent leur inspiration dans
les écrits de ses prédécesseurs. Mais le probléme reste entier

lorsque ceux-ci n'en ont pas traité. Ces préceptes sont-ils
caracitéristiques du Ve siécle ou bien les auteurs du Haut-Empire
ont-ils omis d'’en discuter? On doit donc les utiliser avec

précautions, surtout lorsque l’archéologie ne les confirme pas.
: Varron, R.R., I, 12, 4, Columelle, I, 4, 10.

varron, R.R., I, 12, 2, Columelle, I, 5, 6.

Caton, De agr., I, 1, 3.

: Varron, R.R., I, 16, 6, Columelle, I, 2, 3.
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les départements des Bouches-du-Rhéne et du Var en conséquence du

"

"boum” immobilier .que connut le Midi pendant les vingt-cing

derniéres années. Ces fouilles, en grande partie "d'urgence”, ont

modifié considérablement la carte archéologique et ont apporté de

nouveaux éléments pour 1'étude de l’implantation rurale et de ses
P

structures’.

Une mise au point de 1'état des recherches s'avére donc
necessaire & iniervalles réguliers. Le probléme méjeur réside dans
l’ac&essibilité des données. Dans un grand nombre de cas les
fouilles ne sont pas ﬁubliées ou, lorsqu’elles le sont, la
diffusion des informations est limitée par le peu d’exemplaires

distribués®.

Cette e¢tude est divisée en quatire chapitres. Les trois premiers
examinent les structures agricoles et le quatriéeme présente leur

intégration dans le plan de l'’exploitation.

Le premier chapitre traite de 1’oléiculture, le second de la

viniculture et le troisieéme de la céréaliculture et de 1'élevage.

' On a procédé également a de nombreuses campagnes de
prospections. M. Ph, Leveau travaille préseantement & dresser la
carte archéologique des régions limitrophes de 1'étang de Berre;
d’importants programmes de prospections dans le sud-ouest varois
et dans le massif des Maures sont actuellement en cours.

’ Notons également le nombre éleve de rapports de fouilles en

attente -de publication et qui sont jalousement gardés hors
d’atteinte des chercheurs.
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Ces différentes cultures sont etudiées, dans un premier temps,
daprés les descriptions anciennes et, dans un second temps, a
l'aide des vestiges archéolagiques provencaux. On peut ainsi voir
si les normes prescrites par les anciens sont respectées, et dans
quelle mesure elles le sont. On s’apergoit rapidément de la
disproportion des sujets traités. Elle est de & la quantiteé
variable des informations disponibles, tant littéraires
qu’archéoloegiques, et aux différentes pratiques agricoles’. Bien
que la polycultiure soit attestée, 1l'oléiculture et la viniculturé-
constituent les cultures dominantes.

Le quatriéme chapitre présente les cadres géographiques dans
lesqueis se trouvent les exploitations agricoles provengales. il
presente également les différents tyvpes de villas retrouvés dans
1’Empire et particuliérement en Provence. Parallélement a i’étude
des pilans de quelques exploitations, nous étudions, lorsque la
documentation le permet, les méthodes de construction employées:
des méthodes héritées de 1’adge du fer jJusqu’é la construction
typiquement romaine, Ce chapitre nous permet d’avoir une vue
d'ensemble sur 1l'évolution du plan de l’exploitation agricole et

de tenter d'en établir une typologie.

¥ Les vestiges archéologiques laissés par les presses, les
fouloirs, les cuves et les celliers sont plus fréquents de par leur

nature (nombreux élémentis bétonnés) et la densité des cultures.
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Le territoire étudié comprend cing départements francais
actuels: les Alpes—de-Haute—Provence, les Alpes-Maritimes, 1lesg

Bouches-du-Rhéne, le Var et ie Vaucluse (carte 1).

La Provence ﬁrésente des reliefs morcelés, coupés par de
nombreuses plaines et vallées. Le front de mer est assez
accidenté. Il est constitué de collines pierreusgs calcaires de
Martigues a Sanarvy, gréseuses ou schisileuses a l'est jusqu’a Saint-
Raphaél (massif des Maures), rhyolithiques rouges jusqu'a Cannes
{(Estéreli, et par les premiers contreforts des Alpes, le tout

enirecoupé par de nombreuses plaines coétiéres.

L arriére-payrs se compose différemment. Au sud de 1la Durance
on’ retrouve, du Rhéne Jusqu’d une ligne reliant Marseille 4
Mevrargues, des Plateaux bas et des plaines (la Crau et la
Camarguel de méme que le petit massif des Alpilles (500 m.
d'altitude:. Puis, 1a géomorphologie présente des reliefs allongés
d’ouest en est. La plaine de l1'Argens et du Gapeau isole le massif
des Maures d’un pays de collines et de plateaux marqué par des
chainons pouvant s'élever & plus de 1000 métres (1la Sainte~Baume,

la Sainte-Victoire}.

Au nord de 1a Durance, la région est occupée, dans son extrémité
occidentale par la vallée du Rhéne. Puis, se dessine 1la Haute~

Provence, dominée par des massifs montagneux (le mont Ventoux, le
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plateau vauclusien, le Luberon, le plateau de Valensole) et les

Préalpes.

Le réseau hydrographique de la Provence est particulier. De
longs fleuves et riviéres provenant des Alpés la parcourent, lui
procurant des voies de communication importantes. "Les cours d’eau
sont si heureusement distribués les uns par rapport aux autres
gu'ils assurent dans les deux sens les transports d’'une mer a
i’autre, "l Ce systéme de communication s'orchestre autour du
Rhone. Il est navigable Jusgu'au lac Léman et grice a la Sadne,
il est possible de rejoigdre lz Bretagne via la Seine ou le Rhin.
Le Rhbne regoit de nombreux affluents. En ce qui concerne la rive
gauche, nous ne mentionnerons que 1'Ouveze et la Durance (notons
égalemént le Verdon, affluent de la Durancel. Le réseau
hydrographique est complété par l'Arc, qui se jette dans l’étang
de Berre, l'Argens et le Var qui eux se jettent dans 1la

Méditerranee.

Le climat de la Provence est trés influencé par son relief

varie. Il s’agit généralement d’un climat & étés secs et chauds
et a faible pluviosité. La vallée du Rhéne subit les coups du
mistralll, asséchant 1’atmosphére et refroidissant les hivers

Jusqu’a la gelee. Le littoral est également touché par le mistral,

0 Strabon, IV, 1, 2.

e mistral est un vent violent descendant la vallée du Rhéne
et di & des dépressions localisées sur la Méditerranée.
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mais un mistral atténué. La région de Nice, & proximité des Alpes,
présente des températures d’été élevées mais des hivers froids
parfois ponctués de neige. A l’intérieur des terres, l’influence
du mistral décroit pour céder la place a2 un vent d'est-sud-est

apportant de fortes pluies 1’hiver et de violents orages l'éte.

Chronclogie sommaire des événements

Au VIe siécle avant notre ére, les Phocéens débarquérent et
fondérent la colonie grecque de Massalia (Marseille} en pays
ligure. A la méme époque, les Celtes descendent vers le Midi en
masses conquérantes, se fondant trés vite avec les indigéneslt,
Ligures et Celtes cohabitérent d’'abord, puis aprés queldues

génerations fusionnérent, avee pour resultat 1la formation de

peupliades vastes et puissantes appellées "celto-ligures"i,

% Jullian, 1971, p. 41, Barruol, 1975, p.155, 158,

¥ Jullian, 1971, p. 61, Barruol, 1975, p. 164.
Chr. Goudineau met en garde contre la surinterprétation des

événements qui entourent le mélange ethnique. “"Dans quelle mesure
et pendant combien de temps ces populations ligures sont-elles
demeurées a 1l'écart de tout apport technique extérieur?"” Il

prefere done voir la celtisation sous des mouvements successifs,
parfois violents, et la fusion des nouveaux venus au sein de
civilisations constituées, aux traditions modelées par les
conditions du pays, qu’ils infléchiront en bien des domaines.
Goudineau, 1978, p. 682-683.
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Marseille, dont la prospérité et la puissance étaient assurées
par ses activités maritimes, fera, de nombreuses fois, appel a

l’aide de son zlliée Romelt,

En 181 avant J.-C., Rome envoie une flotte gqui nettoya les cbtes
ligures des piratesﬁ. En 154, elle inflige une défaite aux Ligures
assiégeant les comptoirs massaliotes de Nice et d'Antibes, et les
oblige a paver tribut a Marseillew. En 125, Marcus Fulvius Flaccus

passe les Alpes pour affronter les Salyens menagant les terres de

Marseille!'.

En 123-i21, les Romains, conduits par C. Sextius Calvinus,
assiégent et prennent l1'oppidum d’Entremont, sans doute la capitale
de la confédération salyvenne. Calvinus établit une garnison &

1’emplacement de la future ville d'Agquae Sextiae {Aix-en-Provence}.

11 expulse les barbares de tout le littoral conduisant de Marseille

a 1’Itaiielf.

' Les Massaliotes furent longtemps, selon Barruol, les
principaux bénéficiaires des interventions successives de Rome.
Barruol, 1975, p. 167.

18 Tite-Live, Per., XL.

—_
€32

Tite-Live, Per., LX.

-3

—

Tite-Live, Per., LX-LXI.

=Y

Strabon, IV, 1, 3.
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En‘fél, Quintus Fabius Maximus et Gnaeus Domitius Ahenobarbus
battent les Arvernes et lesg Allobroges au confluent du Rhéne et de
1'Isére: "ce fut le choe qui décida du sort de 1la Gaule
§

méridionale"I; avec comme résultat la soumission des Allobroges.

Une seconde bataille, a Vindalium, voit encore une fois la défaite
des Arvernes®, Les Arvernes abandonnent la partie méridionale de
leur territoire: la zone située au sud des Cévennes jusqu'a la mer.
Marseille se voit assigner une zone de 12 stades (+/-2220 m.) de
la mer, 14 ou la cdte offre de bons ports, et jusqu'a 8 stades (+/-

1480 m.}, 14 ou elle est rocailleused. Rome établit la province

de Gaule transalpine (Provincial entre les Alpes-Maritimes et les

Prrenées et fonde Narbonne {118}, premiére colonie romaine de la

nouvelle province®,

Dans les années 70, la révolte de Sertorius, en Espagne, secoua
la Provincia. Les succés de ce dernier encouragérent plusieurs

peuplades gauloises (Allobroges, Voconces, Volques) & s’opposer au

i3 Mommsen, 18354, édition 1885, tome 1, p. 825.

@ Tite-Live, Per., LXI, Strabon, IV, 1, 11.

“ Strabon, IV, 1, 5.
“ Dans son ouvrage "Narbonne antique, des origines & la fin
du IIIe siécle”, M. Gayraud, apreés analyse des textes (Velleius
Paterculus, I, 15, II, 8, Eutrope, IV, 10, Saint-Jérbme, Chron.,
164e olympiade, de année, Cicéron, Pro Cluentio, LI, 140, De
oratore, II, 53, 223, Brutus, XLVIII, 159-162, et Quintillien,
Inst. or., VI, 3, 44), de l’épigraphie (le milliaire de Domitius
Ahenobarbus) et de 1la numismatique, en vient & la conclusion que

la colonie fut bien établie en 118 avant notre ére. Gayraud, 1981,
p. 12G-143,
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'passage de Pompée, envoyé en Espagne pour mater la révolte. Pompée
dut reconquérir la province des Alpes jusqu'en Espagne23 avant
d’affronter Sertorius. Il laissa a M. Fonteius le soin de réduire
les derniéres résistances. Celui-ei s'y appliqua avec soin et

proceda a de nombreuses confiscations de terrest:,

Peu a peu, l’économie et les biens fonciers passérent sous la
tutellie des Romains. Cicéron® mentionne une interdiction faite aux
nations qui habitent au-dela des Alpes de cultiver l’clivier et la
vigne afin que la valeur des oliveraies et vignobles italiens
it

augmente, Tchernia®™ considére cette mesure sous une optique

imperialiste plutdt que protectionniste. L'objectif de cette
interdiction aurait été de "garantir la poursuite des échanges avec
la Gaule qui commencent & prendre de l'importance, contre les
timides tentatives que font certains peuples pour créer leur propre
vignoble et d’assurer la permanence de la fourniture des métaux et
d’esclaves 4 1'Italie”, ce qui est contraire a l’explication donnée

par Cicéron.

LY

“ salluste, Hist., IV, 98, 9.

(]

' Cicéron, Pro Fonteio, V, 12, VI, 13-14.

[=t]
o

Ciceron, De republica, III, 9, 186.

Tchernia, 1986, p. 93,
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Au cours de la guerre des Gaules {58-52), la Provincia demeure

ne
!
.

fidéle & Rome et & Césart

En 49, lors de la guerre civile, Marseilie, refusant de prendre
parti pour César ou Pompée, est assiégée puis prise par les armées
de César. Elle se voit confisguer tous ses territoires a
i'exception des 1les du Levanti. L'emprise de Rome sur la Provence

et alors totale.

Enire 27 avant et 13 aprés J.~C., la provingia prend le nom de

Gallia Narbonensis (Gaule Narbonnaisei. Auguste reprend les

deduciiones commencées par Césars, Des le début du régne, on

procede a des licenciements massifs de prés de 300.000 soldats.

Ils regoivent chacun un lot de terre en Italie ou dans les

provinces. Les colonies les plus nombreuses se trouvent en
Narbonnaise'. “La romanisation progresse ainsi sporadiquement et
spontanément”’, Les campagnes provencales se peuplent de vétérans
des le dernier quart du Ier siécle avant J.-C.. On assiste a

-l César, B. G., VIII, 46, 6.

César, De bel. civ., XXXIV-LVIII, Tite-Live, Per., CX.

César, De bel. civ., II, 94, 102, 119, 120, Cicéron, Ad
17,

fam., IX, XIII, 4-5, Suétone, vie de César, 38.
“* Narbo {(Narbonne), Arelate (Arles), Forum Iulii {Fréjus},
Aguae Sextjae lAix-en—Provence), Arausio (Orange}), Apta (Apti,

Vienna (Vienne).

we
i

“ Petit, 1974, p. 45-48.
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1’établissement des premiéres exploitations agricoles (Pardigon 2,

Le Grand Loou 1}.

A l’époque flavienne, correspondant au développement économique

L

de la Narbonnaises, les produits italiens (le vin et 1l’huile)
disparaissent des marchés celtes et germaniques33 pour faire place
aux produits provinciaux. Divers é&léments témoignent de ce
phénomeéne: 1le grand nombre d'amphores vinaires sud-gauloises,
d’amphores a huile de Bétique, et de céramiques sigillées
retrouvées en Germanie et Bretagne ne sont que quelques indices du
ravitaillement des frontiéres par les marchés provinciaux®.
Remesai-Rodriguez, 1986, p.74-76, propose, &a partir de la
répartiiion d'amphores Dr. 20 {(amphores a huile de Bétique), des
relations commerciales préférentielles entre armateurs individuels,
ou domaines ibériques, et divers forts rhénans: Saalberg, Mayence,
Nimégue. Whittaker® considére 1'idée plausible mais 1’échantillon
trop faible pour que l'on dépasse le stade de 1’hypotheése. Ne
pourrait-on pas imaginer le méme principe pour le vin sud-gaulois?

Car a cette période correspond le développement et 1'installation

[

! Les ateliers de céramiques sigillées de Lezoux, La
Graufesenque, Banassac et Montans produisent et exportent & grande

échelle des produits de qualité.

#nd
a3

Rostoviseff, 1926, édition 1988, p. 83.

£
s

Whittaker, 1989, p. 56-57.

€y
€31

Whittaker, 1989, p. 58,
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de nombreuses exploitations agricoles dont la production est

surtout axée sur l’exportation vinieole.

Un édit de Domitien interdit (84/95}), alors que le blé manguait,
la plantation de vignes en Italie et ordonne 1la destruction d’ay
moins la moitié des plants dans les Provinces. Rostovtseffl ¥ voit
une mesure protectionniste destinée a défendre le vignoble italien
contire la concurrence des Provinces. Les exhortations de Columelle

a planter des vignes ont-elies euy trop de succes''?

.M . . . < - .
Tchernia®®, quant a lui, suggeére gue cet édit fut promulgué grice
8ux Ppressions exercées par de grands producteurs voyant d'un

mauvais oeil les vignobles de production facile s’étendant sur des

e

terres alluviales en période de “vin cher"¥, La mise en

application de 1l’édit fut abandonnéeil,

Vers la fin du second siécle et le début du troisiéme, on

assiste au commencement du déclin de la Prospérité économique en

[N
(=2

Rostovtseff, 1926, édition 1988, p.157.
Martin, 1971, p. 372-373.

k]

Techernia, 1886, p. 224.

g3

¥ Une conseéquence de 1’éruption du Vésuve qui, en aoidit 79,
ensevelit des centaines de villas vinicoles privant les "amateurs”
de dizaines de milliers d'hectolitres de vin? Tchernia, 1986, P.
P

231.

i

(=33

Suétone, vie de Domitien, VII, 2, Flavius Philostratus, vie
d’Apollonius, VI, HZ,




id

Provence. Les activités portuaires déclinent considérablement, de
nombreuses exploitations voient leur production baisser, retournent

4 des activités de subsistance plutét que commerciales, ou sont

tout simplement abandonnées. La prospérité de la Provence est

passée, le Bas-Empire ne la verra pas se relever.

1l
A

o,



Préface aux trois premiers chapitres

Voyons d'abord comment se présente, selon les auteurs anciens,
l'installation agricole ideéale. Le premier élément a considérer
est sa situation géographique. Catonﬁ, Varron&, et Columelle43
préconisent un site au pied d'une ecolline ou d’une montagne,
orienté au midi afin de bénéficier d’'un maximum d’ensoleillement.
varron® se montre plus précis en mentionnant que l’'exploitation ne
doit pas étre au bord d’un cours d’eau, ni située au creux d’une
vallée {un endroit élevé étant plus aéré, et plus salubre) et
qu’elle doit &tre & 1'abri des crues et torrents. Columelleﬁ,

Pline® et Palladius reprennent, a peu de chose prés, les préceptes

de Caton et Varron. Ils précisent que l’exploitation doit &tre a

Caton, De agr., I, 3.
Varron, E;E;, I, 12.

li Columelle, I, I, 2-5.
Varron, R.R., I, 12, 1-4,
¥ Columelle, I, V, 7.

Pline, N.H., XVIII, 32-33.

¥ palladius, I, VIII, 2-3.
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l1’écart des étendues d’eau stagnantes (marais, étang, etc.)“.
Selon Palladius, l’emplacement & flanc de colline a comme unique
objectif de faire bénéficier d’une belle vue. Caton' et Columelle®
terminent leurs recommandations sur 1la topographie en spécifiant
l'importance pour une exploitation de la proximité d’une ville
importante, de la mer ou d'un cours d’eau navigable, d'une bonne
route frequentée et non exposée a l’attaque des pillards. Les
produits peuvent alors &tre aisément exportés ou importés sur le
domaine et le contrdle du maftre sur ses esclaves s’en trouve

facilité®l,

Les vestiges d’'installations de transformation et de biatiments
demeurent les principaux témoins de l’exploitation agricole. On
les retrouve sous forme de bpavements, assises ou fondations en
pierre ou en béton. Les parties périssables ont disparu au cours
des années et celles en métal ont é&té récupérées lors de 1’abandon
ou par des pillards. Les restitutions ne s'appuient donc que sur
ces vestiges et les descriptions des anciens. Elles demeurent dans

tous les cas treés hypothétiqueé mais il est possible dans certains

% Columelle, I, V, 3 et 6, Pline, N,H., XVIII, 33, Palladius,
I, VII, 4.

& Caton, De agr., I, 3.
® Columelle, I, III, 3.
%' Pline rappelle le principe du Carthaginois Magon selon
lequel "en achetant une terre on vend sa maison en ville”. Ce
précepte, écrit Pline, n'est pas conforme a l'intérét public mais
nous rappelle la nécessité d’une réguliére présence du maitre sur
son domaine. N.H., XVIII, 35.



17
de ceux-ci, exceptionnels, d’approcher de la réalité, comme a su
le faire J.P. Brun® dans sa restitution du pressoir a olives de la
villa "St-Michel"™ a La Garde. Les cultures vinicoles et oléicoles
restent les plus faciles a identifier. La ceréaliculture, quant
a elle, laisse rarement de traces, Elle nous est révélée
occasionnellement par des traces de silos et plus souvent par la

découverte de meules ou de fragments de meules domestiques.

L’élevage laisse principalement des vestiges analysables sous
Torme d'ossements. Lorsqu'ils sont retrouvés en grand nombre, dans
un dépotoir par exemple, les ossements témoigﬁent du type de
consommation. Selon la qualité de l’échantillon, ils peuvent nous
rendre compte de l1’importance des troupeaux, de 1a répartition des

espéces, de la part de la chasse et de 1'dge des individus afin de

T

tenter d'apprécier la nature de l1’alimentation des consommateurs®,
Une cinquantaine d'individus est requise pour l’identification d’un
elevage et un échantillon statistiquement wvalable nécessite un

minimum de cent individus.

Une distinction doit €tre faite entre les ossements issus de 1la
consommation réguliére et ceux issus de l’abattage commercial.
Elle peut &tre faite assegz facilement dans la mesure o l’abattage

est effectué au marché ou chez le consommateur. De plus, on

* Brun, 1986, p. 170.

Archéologie en centre Var, 1885, p, 22.
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constate que les animaux n'ayant pas encore atteint leur pleine

‘maturité constituent 1la plus. grande partie de la viande

d’abattageﬂ.

Il est important de tenir compte de la disponibilité de services
ou de sous-produits (le lait, le fromage, 1la laine, etc.) obtenus
avant l'abattage de 1la béte. Ainsi, il arrive que des bétes
destinées & un autre usage soient abattues et consommees
lorsqgu’elles sont devenues trop vieilles pour donner un rendement
acceptable, comme c’est le cas a "Pardigon 3" {Cavalaire~sur-mer)
ou aux "Laurons” (Les Arcs) ol 1’'cn mange les bétes de +trait.
Quant aux individus chassés, ils présentent une plus grande variété

tant au niveau des espéces qu'au niveau de 1'Age et du sexe’,
q

Le charnier témoigne d’une activité spécifique, la
consommation sur une courte période de temps. Sa datation est denc
necessairement liée a une periode particuliére de l'habitat. Nous
ne ferons que mentionner quelques éléments susceptibles de modifier
les informations pouvant &tre tirées d’un charnier en ce qui
concerne les habitudes alimentaires: le poids de la viande obtenu
pPar rapport aux ossements, les différences entre especes sauvages

et domestiques, le sacrifice d’'animaux, etc.

% silver, 1971, p. 283.

5

Herre, 1971, p. 260.
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Outre les ossements, bien souvent les seuls témoins de
1'élevage, il arrive qu'un baAtiment, par sa forme, sa disposition
interne et sa localisation, se révele é&ire une étable, une écurie

ou une bergerie.

Les éléments immobiliers et les baAtiments qui les abritent sont
donc la principale source d'information que nous possedions. C'est
Sur eux que reposera la plus grande partie de notre étude. Pour
plus de clarté, nous classerons les instruments selon le type
d’exploitation. Ne sera déecrit ict que le matériel immobilier, le
but de cette étude ne se rapportant pas aux accessoires nécessaifes
a la mise en oeuvre d’installaticns agricoles, mais a

1'exploitation elle-méme.
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Chapitre I

1. L'’exploitation ocléicole

Nous suivrons, dans la description de l’égquipement de ce type

d'exploitation, les eétapes de la transformation des .olives.

Une fois cueillies (la récolte s'effectuait de la fin novembre

. - Lo 53 . c. . .

Jusqu’a la mi-décembre)™, les olives étaient apportées jusqu’au
moulin afin d'y é&tre broyées. On prenait grand soin de ne pas
broyer les noyaux gui auraient pu gicher le gotfit de 1'huile. Une

fois la chair séparée du noyau, la pAte d’olive était dis osée dans
B P

. . . B
des scourtins, sorte de cabas de fibres ou de cordes tressées’ ou

entre des réglettes de bois®™. Ces scourtins ou cadres étaient
. . 54 N .
placés sur la maie, area’, pour une premiére pression.

* Pline, N.H., XV, 5, indique que la récolte s’effectue apreés
les vendanges et Columelle, XII, 52,1, écrit qu’elle s’effectue en
debut décembre. L'interprétation des modalités de paiements de la
récolte d'olives chez Caton, De agr,, CLV, par P. Brind’Amour lui
permet d’'affirmer que la récolte s'effectuait pendant les deux
premiéres semaines de novembre, ce qui, dans le calendrier Julien

équivaut a la fin novembre et au début décembre. Brind’Amour, 1983,
p. 138.

¥ Caton, De agr., CXXXV, 2-3, Columelle, XII, 52, 10, Pline,
N.H., XV, 5. ,

% pline, N.H., XV, 5.

(X2
ers

Voir lexique en annexe.
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Le liquide obitenu, un mélange d’'huile et d’eau de végétationm,
s'écoulait vers les cuves et bassins ot il se décantait. L'huile
était recueillie manuellement ou grice & une surverse. Finalement,
ellie était stockee dans un cellier en  attendant sa

commercialisation.

1A Le magasin a olives

Caton™ et Varron" déconseillent le stockage. Si les olives
resient trop longtemps & terre ou sur des planchers,; elles
pourrironi. L'exploitation doit avoir des pressoirs préts a

effectuer le travail immédiatement. Cependant, comme il arrive gue
le travail des pressureurs ne suffise pas 4 l’abondance des olives,
Columelle® préconise 1’emploi d’un magasin couvert dont le plancher

est semblable & ceux sur lesquels on pose le grain, c’est-a-dire

an
ol

Aucun terme frangais précis n’est connu pour apmurca. Les
traducteurs récents le traduisent Par amurque ou par “eau de
vegétation”. Brun, 1986, p. 57, lui donne le nom de "margine"” qui
désigne les résidus de décantation formés d’"eau de végeétation”,
d'huile et de mofits huileux. Selon 1’FEncyclopédie Quillet, 1la
margine est l'eau en réserve dans les olives, elle s’écoule avec
1’huile lors de la premiére pression. Pline, N.H., XV, 9, affirme:
Sanies haec (amurca) est eius amara, _fit ex aquis, ideo
siccitatibus minima, riguis copiosa. Il s’agit donc bien d’un
liquide amer provenant de 1'olive et non pas de marc d'huile comme
le propose F. Gaffiot.

i

LEFY

Caton, De agr., V, 4.

Varron, R.R., I, 35, 6.

E=+3
a3

ry
L

Columelle, XII, 52, 3,
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surélevé, Les olives sont disposées dans des compartiments
correspondant au jour de leur cueillette. Le sol des compartiments
doit &étre de terre ou pavé de tuiles, et doit avoir une légére

inclinaison afin que 1'eau de végetation puisse s'écouler par le

moven de canaux et de conduits.

Un des seuls exemples connus en Provence de magasin a olives
appartieni a la ferme "A" de 1'"Ormeau”, a Taradeau {fig.1). Il
s'agit de la piéce 1, petit édifice indépendant appartenant a
1*état ITI de la ferme., Le mur ouest de la piéce est percé au
niveau du sol d’un drain constitué de deux imbrices opposées de
fagon & former un tuvau. Contre le mur sud, deux tegulae ont éteé
partagées en deux longitudinalementi, et les deux morceaux disposés
parallielemeni & une quarantaine de centimétires du mur. A

ITextrémiié de ces tegulae, se trouvaient deux alignements de clous

attestant la présence d’un fort bati de bois entre les tuiles et

le mur. Entre ces deux alignements de clous, parallélement au mur
16 (fig.2), une imbrex intacte avait été déposée et retournée de

maniére & former une sorte de canal®. Tout ceci correspond bien a
ce que décrit Columelle: "Quand vous aurez établi les cases comme
Je l'ai indiqué, placez au-dessus du sol de petites solives
distantes entre elles d’un demi-pied,‘sur lesquelles vous jetterez

des cannisses” soigneusement tressées serrées de maniére qu’elles

% Brun, 1982, p. 205.

=%
r

Tiges de roseau utilisés sous forme de claies.
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ne laissent pas passer au travers les baies et puissent supporter
le poids des olives. Prés de chaque case, au point ou s’écoulera
l'amurque, & 1l'arrivée méme des tuyaux, il faudra établir une
petite fosse, ou une rigole dans la pierre, od tout ce qui aura

coulé sera retenu et pourra &tre puisé"%.

L'eau de végétation devait s'écouler sur la "tuile canal"”
{(probablement complétée par d'autres) vers le drain. Selon J.-P.
Brun, s'il s’agit bien d’un magasin & olives, la chaine de
traitement doit commencer a cet endroit et se poursuivre, pour le
broyage, dans une piéce rapprochée. C’est dans la piéce 2, la plus
apte & cette activite, que se trouve le moulin & olives, ou

trapetum.

1B Les broveurs

Columellef’ nous presente un éventail complet d’appareils de

bruyvage: canalis et solea, mola olearia, trapetum et tudicula,

Selon lui, les molae oleariae valent mieux que tous les autres

types de broyeur parce qu’il est plus aisé de remonter ou de

(=53

° Columelle, XITI, 52, 4-5, traduction J. André, 1988.
Itaque, cum lacus, quemadmodum diximus, extruxeris, asserculos
inter se distantes semipedalibus spatiis supra solum ponito et
cannas_diligenter spisse textas inicito, ita ut ne bacam
transmittere gueant et olivae pondus possint sustinere. Tuxta
omnis autem lacusculos ea parte qua defluet amurca sub ipsis
fistulis in modum fossularum concavum pavimentum vel canalem
lapideum esse oportebit, in quo consistat et unde exhauriri possit
guidquid defluxerit.

¥ Columelle, XIT, 52, 6.
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baisser la meule selon la quantité d’olives a broyer. Ainsi on

évite de briser les noyaux, ce qui altérerait le golt de 1l'huile.

Caton® ne mentionne qu’un seul broyeur, le tra etum, qu'il décrit

trés précisément.

Deux types de broyeurs sont attestés en Provence, la mols

olearia (exploitation du "Candéou”, Peymeinade) et le trapetum
{villa "St-Michel", La Garde, et ferme “"A" de 1’Ormeau, a
Taradeau) {(fig.3 et 4).

La mola olearia

Selon J.-P. Brun®, la mola olearia (fig.3), qui était le moulin

le pius fréquent dans les huileries, présentait deux variantes
pPrincipales: le moulin dont l’axe vertical, solidaire de 1l'essieu
des meules, était maintenu par une poutre au plafond, et le moulin
dont l'axe vertical était court et solidaire du massif. La mola
olearia était composée d'une partie fixe: le massif et la vasque,
creuseés dans le roc ou formés de deux blocs ajustés ou bitis; d'une
partie mobile: la meule; et d'un essieu de bois. Sa principale
caractéristique était sa surface d'écrasement plate et étroite.
Le fond de 1la vasque était légérement conique et Jles meules

cylindriques ou légérement tronconiques.

&6

Caton, De agr., V, 5 et XXTIT, XXIV, XXV.

LY3Y

¥ Brun, 1986, p. 75.
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Chaque type de moulin se divise en deux catégories: moulins a
une ou a deux meules, Le modéle mis au jour & Peymeinade
appartenait & la catégorie & double meule. La forme, la position
et le soin pris pour lui assurer un bon équilibre semblent indiquer
qu’'il possédait un axe vertical fixé par le sommet dans une poutre.
Il daterait du second siécle de notre ére, époque supposée de la

mise en service de l’huilerie”.

Le trapetum

Caton' nous donne une description du trapetum. Il est formé de

deux parties: le mortier fixe et un essemblage mobile portant les

meules (fig.4). Le mortier est composé d'une vasque hémisphérique
au centre de laquelle se sgitue le "milliaire”, légérement plus
élevé que la’ lévre de 1la vasque. Un pivot de fer est fixé au

centre de la vasque 4 l’aide d’un coin de saule et d’un coulage de

plomb.

La partie mobile s'organise autour d’un essieu de bois
perpendiculaire au pivot métallique. Cet essieu porte deux meules,
orbes, aux faces internes plates et externes convexes. L’essieu
dépasse de chaque cété des meules afin de fournir des bras de

manoeuvre. Le broyeur doit &tre équilibré de maniére a ce que les

% Vindry, 1981, p. 72.

T Caton, De_ agr., XXTII, XXIV, XXV.
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bords scient bien de niveau. Les meules doivent frotter le moins
possible contre le mortier. Un bon ajustement du niveau est obtenu
en insérant des disques de bois percés entre le milliaire et

l'essieu. La méme opération, au niveau de l'essieu, permet le

réglage latéral des meules.

La friction des meules contre la vasque occasionnant une usure

-

rapide, Caton'

@
v
-

recommande 1l’emploi de moulins de dimensions

différentes afin d’'obtenir une utilisation maximale des meules.

Ainsi, lorsqu’une meule devient trop petite, on la transfére dans

une vasque plus petite.

Plusieurs trapeta sont connus en Provence, notamment dans le
département du Var. J.-P. Brun, dans son "Oléiculture antigue en

Provence”', dénombre huit moulins de ce type. Sept sont révéles

par la présence d’orbes et un par celle d’un socle fixe.

Ce socle fixe fut mis au jour lors des fouilles de la ferme "A"
de 1'"Ormeau” & Taradeau (fig.l, piéce 2). Plusieurs indices
incitent a identifier cette base comme celle d’un moulin:
1’emplacement permettait une circulation facile; une puissante
assise pouvait recevoir‘ un équipement lourd; l’espace dégagé

présentait un diamétre suffisant pour loger la base d’un trapetum;

—3
A

Caton, De agr., V, 5.

-7
€ad

Brun, 1986, deuxiéme partie, p. 137-219.
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la proximité de la piéce 1 qui servait probablement de grenier a
olives ainsi que celle de 1la piece 3 qui abritait un pressoir.
Enfin, une rigole pratiquée autour de la base du moulin par des
tuiles servait probablement & recueillir l'huile ou la pate d’olive
s'échappant lorsqu’on la retirait de la vasque pour l’apporter au

§

”
pressoir’.

Situé & peu prés au centre de la piéce 2 (fig.1l) a égale
distance des murs nord, est et cuest, ce socle est en fait une
structure circulaire d'un diameétre de 1m $§0 composée de tuiles
rondes scellées a la chaux et faisant saillie d'une dizaine de
centimétres au dessus du sol de 1la pieéce. Au niveau de
1’arrachement, la couche de chaux remonte légérement comme s’'il ¥

avait eu, en son centre, une élévation circulaire.

Autres procédés

Une bonne partie des procédés employés pour broyer les olives
n'a laissé aucune trace archéologique. En Corse, au XVIIIe siécle,
on broyait encore les olives en les disposant dans un sac que l'on
tordait. Un second moyen, probablement le proceédé de trituration
le plus ancien, est le foulage des olives aux pieds (chaussés de

sabots de bois}ﬁ. Cette méthode peut sans doute é&tre associée au

“ Brun, 1986, p. 2035.

fé Laporte, 1983, p. 146.
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-
canalis et solea mentionnés par Columelle®: une sorte de conduit

de bois légérement en pente, sur lequel on disposait (dans un sac?)
les olives que le fouleur Piétinait en se tenant a la poignée d'une

corde fixée au plafond! (fig.5).

1C Les pressoirs

Une fois les olives broyées, elles sont Pressées afin d'en
extraire l'huile. La description des pressoirs suivra la typologie
etablie par J.-P. Brun't, Elle se divise en sept types, selon le

mode de fixation du prelum, gqui se sous-divisent selon le type de

contrepoids utilisé.

Le pressoir de Caton

Catcm?§ nous indique que les dimensions du pavage d’un
ensemble de quatre appareils (2 paires se faisant face) doivent
étre, rigoles incluses, de 34 pieds de 1argeur%. L'espace a partir
de la face du poteau tournée vers le mur Jusqu’au mur derriére les
Jumelles, arbores, doit &tre de 20 pieds (fig.6). La distance

entre les deux paires d’appareils, soit l’espace de manoeuvre, doit

% Columelle, XII, 52, 6.

1 André, 1988, p. 126, d'aprés P. Saez Fernandes, Columela,
De r.r,, XII, 52, 6: canalis et solea in Habis 14, 1983, p. 147-
152.

% Brun, 1986, p. 87.
" Caton, De agr., XVIII.

8 gEn prenant pour acquis que le pied romain mesure
approximativement 29,8 cm. Adam, 1984, p. 42.
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mesurer 22 pieds. Notons que Caton inclut un espace de 20 pieds
sur le cbteée pour les trapeta. Donc, un pressoir doté de quatre

apparells occupera une surface de 6§ pieds de longueur par 54 pieds
de largeur, trapeta inclus. Les 4 pieds manquant a4 la longueur

correspondent a4 l'épaisseur des poteaux.

La profondeur des fondations de ce pavement différe, selon les
forces exercées, d'un endroit a 1'autre. Pour 1l'’emplacement des
jumelles, arbores, Caton': recommande que le bloc d’assise soit
installé sur de bonnes fondations de 35 Pieds (1m 48) de profondeur
reposant sur un hérisson de pierres dures. L’ensemble de l'assise
aura 5 pieds (1m 48) de long, 2 1/2 {74cm) de large et 1 1/2 (44cm)
d'épaisseur. De telles fondations sont explicables si on considére
qu'elles sont appelées & recevoir le poids des jumelles, des
poutres et de la magonnerie qui doivent résister &4 la poussée

~

ascendunte du levier lors de la presse.

Les fondatiens devant supporter les poteaux doivent également
avoir 5 pieds de profondeur. Au fond doit étre posée a plat une
pierre dure longue de 2 Pieds 1/2 (74cm), large de 2 1/2 {(Tdcm) et
épaisse de;l 1/2 (44cm). Caton n'indique rien de particulier en
ce qui concerne les 3 pieds 1/2 {(Im 04) restant. 1I1 est cependant

probable qu'ils étaient comblés par une superposition de couches

& Caton, De agr., XVIII.
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de cailloutis et de chaux mélée de sable mesurant 1/2 pied (14,

8cm) chacuneﬁ.

Le troisiéme endroit que 1'on pourrait qualifier de stratégique
est l'emplacement de la maie (area). Cet emplacement, appelé a
subir les pres